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Kulinarische Genussmomente
Oktober 2025 bis Mirz 2026

Saisonale Inspirationen und besondere Abende
Erleben Sie, was unser Restaurant diesen Winter fiir Sie bereithilt.




Herzlich willkommen im Landhotel-
Restaurant Zur Krone in Gottenheim
Liebe Giiste,

mit unserem kulinarischen Kalender mochten wir Sie auf eine
genussvolle Reise durch die Jahreszeiten mitnehmen.

Freuen Sie sich auf wirmende Schmor- und Wildgerichte,
festliche Genussmomente zu Weihnachten und Silvester, sowie
besondere Abende wie unser Weinkulinarium in Zusammenarbeit
mit ausgewiihltcn Weingiitern.

All diese Erlebnisse sind mit viel Leidenschaft und Hingabe fiir
Sie vorbereitet.

Ob cin gemiitlicher Abend zu zweit, eine festliche Feier oder
einfach ein kleiner Genussmoment im Alltag.

Wir laden Sie herzlich ein, Monat fiir Monat Neues zu entdecken
und besondere Augenblicke mit uns zu teilen.

Thre Familie Isele

Wir freuen uns auf Thre Reservierungen unter

Telefon 076 65 / 67 12 oder info@krone-gottenheim.de

. 5 — | l H

Oktober 2025

Neben klassischen Schmorgerichten ...

Kaiserstiihler Burgundergoulasch vom heimischen
Weiderind, dazu Butternudeln €23,80

Zarte Schweinskopfbickchen, Schnippelbohnen,
Kartoffelpiiree € 25,80

... KEHREN AUCH LECKERE, VEGETARISCHE KURBISGERICHTE
ZURUCK

Carpaccio vom Muskatkiirbis auf pikanter Marinade,
Melonen-Gurkensalat, Kabeljaupraline €19,80

Unsere komplette Speisekarte finden Sie auf krone-gottenheim.de
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WEIN - GENUSS  KULTUR

Kaiserherbstmenii
vom 11. Oktober bis 16. \ b

Samtsuppe vom Muskatkiirbis,
gebackene Kabeljaupraline
Geschmortes Rinderbickchen
auf Rahmwirsing,
Dauphine-Kartoffeln

* * %

Nussknacker 2.0

Wi sind dabei Tortchen von der Haselnuss
Financier / Crunch / Mousse /
Gelee / Birne
Meniipreis € 58

Weinbegleitung auf Wunsch zzgl. € 19



November 2025

Wildsaison zur goldenen Jahreszeit

UNSERE EMPFEHLUNG AUS HEIMISCHEN WALDERN

Hausmacher Wildbratwurst an Apfelrotkraut,
Kartoffelpiiree €23,80

Hirschgoulasch in Preiselbeersauce,

hausgemachte Eierspitzle € 24,80

Erstes Gottenheimer Weinkulinarium
Samstag, den 22. November 2025
Einlass ab 18 Ubr / Beginn 19 Ubr — Reservierung erforderlich

Ein besonderer Abend, an dem das Weingut Hunn gemeinsam mit
der Krone ihre Leidenschaft fiir Wein und Kulinarik in entspannter
Atmosphire miteinander verbinden.

Sektempfang, Gruf aus der Kiiche
Carpaccio von der Rinderlende auf pikanter Marinade,
Pfifferling-Tatar

EEES

Exotische Samtsuppe vom Muskatkiirbis, Kabeljaupraline
Brust vom ,,Freiland“ Schwarzfederhuhn aus Elsass-Lothingen,
glaciertes Riibengemiise, Dauphine-Kartoffeln
»Nussknacker 2.0“

Tortchen von der Haselnuss
Financier / Crunch / Mousse / Gelee / Birne

€ 108 pro Person
Menii inklusive Sektempfang / 2 Weine pro Meniifolge /
Mineralwasser / Kaffee / Espresso / Triiffel-Pralinen

Dezember 2025

Besinnliche Stunden, festliche Geniisse

IHRE WEIHNACHTSFEIER IN UNSEREM HAUSE

Genieflen Sie die besinnlichen Feiertage in festlicher

Atmosphire mit einem besonderen Weihnachtsmentii.

Wir bieten Thnen drei sorgfaltig zusammengestellte Mentiis zur
Auswahl — und das Beste: Sie konnen Ihr personliches Wunsch-
menti frei kombinieren.

Wihlen Sie einfach Thre Lieblingsvorspeise, Ihren Hauptgang
und ein Dessert aus allen drei Meniis ganz nach Ihrem Geschmack.

Alle Meniis zur Auswahl finden Sie online auf unserer Website.

Unsere Offnungszeiten
zu den Feiertagen:

24.12.2025: geschlossen
25.12.2025: 11.30 Uhr bis 16 Uhr
26.12.2025: 11.30 Uhr bis 14 Uhr

und von

18 Uhr bis 22 Uhr Y S -
Weihnachtszauber im Januar

Keine Zeit fiir eine Weihnachtsfeier im Dezember?
Starten Sie das neue Jahr genussvoll — mit einem festlichen
Abend im Januar.

Und damit die Freude noch grofer wird, laden wir Gruppen
ab 10 Personen zu 10 % Nachlass auf die gesamte Feier ein.

Jetzt Wunschtermin sichern!



31. Dezember 2025

DIE KULINARISCHE KRONUNG DES JAHRES
Zum Jahresausklang laden wir Sie herzlich ein, den Abend
bei einem festlichen 5-Gang-Menii zu genief8en.

Mit Zeit fiir guten Geschmack, schone Gespriche und einem
entspannten Heimweg, bevor das neue Jahr beginnt.

Unser festliches Silvestermenii
Gruf$ aus der Kiiche

* Xk %

»Vegetarische Foie Gras*

. afla a 0 /
Kriuterseitling / Portwein / Balsamico /) \

Brioche ' ‘

Schaumsuppe von zweierlei Petersilie

* % %

Sorbet der Saison

* k%

Zarte Rehkeule nach Art des Chefs in Olivenpanade /
Lakritz-Sauce / Spitzkohl / Kartoffelkngdel

* %k %

Nussknacker 2.0
Tortchen von der Haselnuss
Financier / Crunch / Mousse / Gelee / Birne

Meniipreis: € 93 pro Person

Unsere Offnungszeit am 31.12.: 18 Uhr bis 23 Uhr

— Cordon Bleu -

DER KLASSIKER IST WIEDER DA!
Klassisch: mit saftigen Schinken und wiirzigem Bergkise,
dazu Pommes Frites und gemischte Salatbowl €25,80

oder iiberraschend anders: mit cremigem Gorgonzola,

saftiger Birne und Walniissen, dazu Rote-Bete-Gemiise

und Kartoffel-Selleriestampf €27,80
Unsere fleischlose Empfehlung:

Gebackener Ziegenkise unter der Pinienkern-Honighaube,
mediterranes Gemiiseragout und Kartoffelgnocchi €24,80

Waussten Sie schon?

Ob Familienfeiern oder Firmenevent —
ab 10 Personen 6ffnen wir unser Restaurant gerne exklusiv
fiir Sie, auch auBerhalb der reguliren Offnungszeiten.
Mit viel Zeit, Genuss
und cinem liebevoll zusammengestellten Menii.




Am 14. Februar ist Valentinstag o®

SO INDIVIDUELL WIE EURE LIEBE: VALENTINSTAG A LA CARTE

Kein Menii, keine Pflicht. Nur Genuss a la carte und ein Tisch
fiir Thre Liebe. Unsere Plitze fiir den Valentinstag sind begrenzt,
bitte reservieren Sie rechtzeitig.

Erstes Kaiserstiihler Weinkulinarium
Freitag, den 27. Februar 2026
Einlass ab 18 Ubr / Beginn 19 Ubr — Reservierung erforderlich

Ein Abend fiir alle Sinne mit dem Weingut Kobelin aus Eichstetten

Erleben Sie einen besonderen Abend voller Aromen, Geschichten und
Leidenschaft: Arndt Kobelin bringt die Seele des Kaiserstuhls ins Glas.

Dazu servieren wir ein fein abgestimmtes Menii in fiinf Géngen.

Sektempfang, Gruf aus der Kiiche
Vegetarische Foie Gras

Kriutersaitling / Portwein / Balsamico
Brioche

* Xk %

Rote-Bete-Meerrettich-Schaumsuppe
Zartes Perlhuhnbriistchen, Steinpilzrahmsauce,
glacierte Gemiisezwiebeln, Kartoffelplitzchen
Weifier Pfirsich im Champagnersiippchen
Weifle Schokolade / Pfirsich / Crunch / Schaumwein

€ 118 pro Person
Inklusive Sektempfang / Weinbegleitung / Digestiv
Mineralwasser / Kaffee / Triiffel-Pralinen

Mirzduft und Friihlingsgriin

BARLAUCHZEIT BEI UNS

Sobald der erste Birlauch am Kaiserstuhl spriefit, widmen wir
dem wilden Griin drei besondere Gerichte vom feinen Auftakt bis
zum herzhaften Hauptgang — mal klassisch, mal rustikal, immer
mit Charakter.

Hier ein kleiner Vorgeschmack...

Schaumsuppe vom Kaiserstithler Barlauch,
gebackene Kabeljaupraline €13,80

Hausgemachte Birlauch-Bratwiirste an Schmorzwiebeljus,
Birlauch-Kartoffelstampf €22,80

Gebratenes Zanderfilet auf Birlauchrisotto,
Schmortomaten € 34,80

Genuss zum Verschenken — mit unseren Gutscheinen

Sie suchen ein passendes Geschenk zum Geburtstag, als Dankeschon
oder einfach so: Ein Gutschein fiir unser Restaurant ist immer ein

Geschenk mit Geschmack.
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Wir bedanken uns bei unseren geschitzten Partnern fiir die Unterstiitzung
und freuen uns, sie bei unseren kulinarischen Genussmomenten an unserer Seite

Zu wissen.
E Y il
L». ach Peterstaler >
Fuoeanl Ka‘]leﬂb KOBELIN KILIAN HUNN
WEINGUT
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Folgen Sie uns
auf Social Media:

Kl landhotelrestaurantzurkrone
) kronegottenheim

Landhotel-Restaurant »Zur Krone« | Hauptstrale 57 | 79288 Gottenheim | Telefon: 07665/6712 | E-Mail: info@krone-gottenheim.de



