April bis September 2026



April 2026
Herzlich willkommen im Landhotel-

Restaurant Zur Krone in Gottenheim Friihlingserwachen mit Genuss
Liebe Giiste, Wir starten in den Frithling mit vertrauten Klassikern und einem

mit unserem kulinarischen Kalender méchten wir Sie auf eine Hauch Raffinesse, von feinem Fisch tiber Kalb bis zur Lammbhiifte.

genussvolle Reise durch Frithling und Sommer mitnehmen. HIER EIN KLEINER VORGESCHMACK:

Freuen Sie sich auf die Spargelzeit, leichte Sommergerichte und
entspannte Abende auf unserer Gartenterrasse.

Terrine von Lachs und Zander

an bunten Frithlingssalaten €19,80
Als besonderer Hohepunke erwartet Sie unser Sommerwein- .
.. ... . . Zartes Kalbsfrikassee
Kulinarium in Zusammenarbeit mit einem ausgewahlten Weingut. N .
Schmorgemiise, feine Butternudeln €26,30

All diese Erlebnisse sind mit viel Leidenschaft und Hingabe fiir

Sie vorbereitet Crepinette von der Lammbhiifte

Schnippelbohnen, Kartoffelgrati €35,80
Ob cin gemiitlicher Abend zu zweit, ein Treffen mit Freunden chippefbohinen, Rartoticigratin

oder cinfach ein kleiner Genuss im Alltag:

Wir freuen uns darauf, Sie bei uns zu begriifien und besondere e "
Augenblicke mit uns zu teilen. Fr uhlmgsmenu

Siir alle, die den Friibling in mebreren Gingen geniefSen michten
Thre Familie Isele
Schaumsuppe vom Kaiserstithler Barlauch
Wir freuen uns auf Thre Reservierungen unter gebackene Kabeljau-Praline
Telefon 076 65 / 67 12 oder info@krone-gottenheim.de *
_ _ - Zartes Maishihnchenbriistchen
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Weifles Kaffeemousse

Kaffee / Baumkuchen / Rhabarber / Holunderbliiten
Meniipreis € 53



Am 10. Mai ist Muttertag .’.

ZEIT FUR MAMA — MITTAGS IN DER KRONE
Am Muttertag 6ffnen wir zum Mittagessen — damit Sie diesen
Tag ganz in Ruhe genieflen konnen.

Dazu wihlen Sie vorab aus unserer A la Carte Speisekarte
Thr personliches Muttertags-Menii.

Unsere Speisckarte finden Sie online auf unserer Website.

Bitte reservieren Sie rechtzeitig.

Tuniberg-Spargel - frisch aus Opfingen

Wenn am Tuniberg der Spargel gestochen wird, wird es bei uns

herrlich frithlingsleicht.

IN DIESER ZEIT BEGLEITET DER SPARGEL AUCH FEINE
GERICHTE:

Carpaccio von der Rinderlende

auf pikanter Marinade / Parmesanspinen / Spargelsalac € 19,80

Filet von der Regenbogenforelle

Estragonsauce/ gebratenem Spargel / Schwenkkartoffeln € 34,80

Portion Spargel mit Schaumsauce aus dem Spargelsud,

Butterkartoffeln und Kratzete €29,80

Auf Wunsch erginzen Sie mit Schinken, Schnitzel und weiteren
Beilagen.

Opfinger Spargel in fiinf Gingen

Gruf aus der Kiiche:
Spargel-Panna-Cotta
marinierte Eismcergarnelen
Spargel-Tértchen
Spargel / Mandel / Holunderbliite
Schaumsuppe vom Stangenspargel
gebackene Gravedlachs-Praline
Filet von der Regenbogenforelle
Estragonsauce
gebratener Opfinger Spargel
Schwenkkartoffeln
Maikraut-Waldmeister-Mascarpone-Creme
Erdbeere in zwei Texturen
Meniipreis € 85
Dieses Menii servieren wir ausschliefSlich auf Vorbestellung bei der

Reservierung. Eine Auswabl vor Ort ist nicht moglich, da wir die Giinge
[frisch fiir Sie vorbereiten.

Als Dank fiir Ihre Vorbestellung laden wir Sie zu einem Glas Winzersekt ein.




Juni 2026 Juli und August 2026

Rhabarberfrische fiir warme Tage

Auf unserer Gartenterrasse begriiffen wir Sie mit einem
FREIBURGER WEIN UNTER FREIEM HIMMEL Rhabarber-Spritz. Ein Aperitif, der nach Sommer schmecke.

Sommerwein-Kulinarium

Samstag, den 27. Juni 2026 Danach darf der Rhabarber noch einmal glinzen:
Im fruchtigen Crumble oder als Eisvariante. Leicht, frisch, rund.

Einlass ab 18 Ubr / Beginn 19 Ubr — Reservierung erforderlich
Gemeinsam mit dem Weingut Landmann aus Freiburg
laden wir zu einem Sommerabend voller Geschmack.
Geniefien Sie ausgewihlte Weine aus dem Weingarten Freiburgs.
Dazu servieren wir ein abgestimmtes Menii in 5 Gingen.
Sektempfang, Grufs aus der Kiiche
S
Erbsentortchen
Pilztapenade / Zuckerschoten
* Kk
Aromatische Karotten-Ingwersuppe
gebackene Kabeljau-Praline

* % %

Zartes Maishihnchenbriistchen
weife Portweinsauce, buntes Schmorgemiise,

Kartoffelplitzchen .
? Waussten Sie schon?
Isch fenknédel o &b LT Ob Familienfeiern oder Firmenevent —
Falscher Toptenknddel / marinierte Erdbeeren / Matcha Eis ab 10 Personen 6ffnen wir unser Restaurant gerne exklusiv
€115 pro Person fiir Sie, auch auBerhalb der reguliren Offnungszeiten.

Menii inklusive Sektempfang / Weinbegleitung / Mit viel Zeit, Genuss
Mineralwasser / Kaffee / Triiffel-Pralinen und einem liebevoll zusammengestellten Menii.



Frische Pfifferlinge

SEPTEMBER MIT PFIFF

Im September setzen wir auf goldgelbe Pfifferlinge als feinen

Saison-Akzent — mal als Begleitung, mal ganz klassisch in Rahm

und auch vegetarisch im badischen Stil.
Hier ein kleiner Vorgeschmack ...

Carpaccio von der Rinderlende
pikante Marinade, Parmesanspine, Pfifferlingtatar

Tranchen vom heimischen Schweinefilet

€19,80

frische Pfifferlinge in Rahm, buntes Schmorgemiise, Eierspitzle

Unsere fleischlose Empfehlung:
Badischer Serviettenknédel, Phifferlinge, Krauter

€29,80

€24,80

Gonnen Sie sich eine kleine Auszeit ...

... und verbringen Sie Thren Geburtstag oder Hochzeitstag bei uns

ganz gemiitlich und mit viel Genuss.

www.krone-gottenheim-de/arrangements

Perfekt als Geschenk: unsere Gutscheine
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. Von Freiburg ganz nah
Zu uns

Nur wenige Kilometer vor Freiburg

wartet Gottenheim — ruhig, griin und
genussvoll.

Mit der Breisgau-S-Bahn

Direkt ab Freiburg Hauptbahnhof nach
Gottenheim Bahnhof (Linie S1/S11).
Fahrtzeit rund 12 Minuten. Von dort

sind es ca. S Minuten zu Fuf zur Krone.

Mit dem Auto
Uber die Autobahn A 5, Ausfahrt
Freiburg-Mitte, weiter iiber Umkirch

nach Gottenheim.

Folgen Sie uns

auf Social Media:
| | 1andh0telrestaur.antzurkrone
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Landhotel-Restaurant »Zur Krone« | Hauptstrale 57 | 79288 Gottenheim | Telefon: 07665/6712 | E-Mail: info@krone-gottenheim.de



