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Liebe Giiste,

jede Jahreszeit hat ihren eigenen Geschmack.

Mit diesem Kalender méchten wir Sie durch Herbst und Winter
begleiten. Es erwarten Sie saisonale Gerichte, besondere Menii-
abende und Momente, die in Erinnerung bleiben.

Bei einem gemiitlichen Abendessen, einem Glas Kaiserstiihler
Wein oder einem personlichen Gesprich wihrend des Kiichen-
gefliisters.

Wir freuen uns darauf, Sie als unsere Giste willkommen zu

heiflen.

Ihre Gastgeberfamilie Isele

Oktober 2026

Wildsaison zur goldenen Jahreszeit

Herbstzeit ist Wildzeit. Freuen Sie sich auf unsere Wildkiiche.
Mal bodenstindig und herzhaft, mal etwas ganz Besonderes.

Hausgemachte Wildbratwurst
Apfelrotkraut - Kartoffelpiiree €23,80

Unsere besondere Wildempfehlung fiir zwei:

Rehkeule nach Art des Chefs

Olivenpanade / Lakritz-Sauce / Spitzkohl / Kartoffelknodel
pro Person € 41,00

Kaiserherbstmenii

Offizielle Genusswochen am Kaiserstubl
vom 10. Oktober bis 08. November 2026

kpigy

WEIN - GENUSS + KULTUR

Samtsuppe vom Muskatkiirbis
gebackene Kabeljaupraline
Geschmortes Rinderbickchen
auf Rahmwirsing,
Dauphine-Kartoffeln

X % %

Wir sind dabei! Knusper Créme Briilée
Schoko-Nuss-Crunch / Cranberry-
Sauerkirsche / Gewlirze

& Meniipreis € 59
Weinbegleitung auf Wunsch zzgl. € 22



November 2026

— EIN ABEND MIT DEM KUCHENCHEF —
Donnerstag, 05. November 2026, Freitag, 27. November 2026
Sektempfang 18.30 Ubr - Meniibeginn 19.00 Ubr
Maximal 16 Giiste pro Abend —Reservierung erforderlich.

Was steckt hinter einem Gericht, und was erlebt man in
mehr als drei Jahrzehnten Kiiche?

Kiichenchef Heiko Isele serviert ein saisonales 5-Gang-
Menii und nimme sich zwischen den Gingen Zeit fir
seine Giste. Er erzihlt von den Ideen hinter seinen
Gerichten und von seinen Lehr- und Wanderjahren bis zu
seiner Zeit als Koch auf der MS Deutschland.

Fragen sind ausdriicklich erwiinscht. Gutes Kiichen-
gefliister lebt von gemeinsamen Gesprichen.

€ 89 pro Person
inklusive Sektempfang und 5-Gang-Menii

_LUST AUF MEHR
KUCHENGEFLUSTER?

Weitere Termine jm Januar
und Miirz 2027 finden Sie auf

unserer Website,

Dezember 2026

Weihnachtszeit in der Krone

GENUSSVOLLE ADVENTSABENDE UND FESTLICHE STUNDEN

Freuen Sie sich auf unser Adventsmenii mit winterlichen
Aromen von Marone, Orange und Bratapfel.

Adventsmenii
Maronenschaumsuppe
gebackene Entenpraline
Maishihnchenbriistchen mit feiner Orangennote
Schmorgemiise - Kartoffelplatzchen
Tortchen vom Bratapfel
Apfel-Mandel-Griitze - Apfelmousse - Gelee - Creme-Eis

Meniipreis € 59
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Jetzt Wunschtermin

Verlegen Sie Thr
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Besinnliche Stunden, festliche Geniisse
— WEIHNACHTEN IN DER KRONE —
Wihlen Sie aus unseren drei Weihnachtsmentiis Thre Lieblings-

gerichte. Stellen Sie sich Thr personliches 3-Gang-Menii

zusammen. Gerne konnen Sie auch weitere Ginge erginzen.

Fiir eine sorgfiltige Vorbereitung bitten wir Sie, uns Ihre
Meniiwahl verbindlich bis zum 20. Dezember mitzuteilen.

Unsere Weihnachtsmeniis finden Sie rechtzeitig auf unserer

Website.

Unsere Offnungszeiten zu den Feiertagen:

24.12.2026: Restaurant geschlossen
25.12.2026: 11.30 Uhr bis 16.00 Uhr

26.12.2026: 11.30 Uhr bis 14.00 Uhr - 18.00 Uhr bis 22.00 Uhr

Die kulinarische Kronung des Jahres
Lassen Sie das Jahr bei einem festlichen Menii Al

genussvoll ausklingen. ' ‘

5-Gang-Silvestermenii
mit Gruf§ aus der Kiiche
Einlass 18.00 Ubr, Beginn 19.00 Ubr — Reservierung erforderlich

pro Person € 95

Das vollstindige Menii finden Sie auf unserer Website.

— Cordon Bleu -

DER KLASSIKER IST WIEDER DA!

Klassisch: saftiger Schinken, wiirziger Bergkise,
Pommes Frites, gemischte Salatbowl €25,80

oder iiberraschend anders: Gorgonzola, Birne, Walniisse,
Rote Bete, Kartoffel-Selleriestampf €27,80

Waussten Sie schon?

Ob Familienfeier oder Firmenevent:
Ab 10 Personen 6ffnen wir unser Restaurant nach

Vereinbarung gerne auch auflerhalb unserer reguliiren
Offnungszeiten.




Valentinswochenende in der Krone @@
LIEBE BRAUCHT KEINEN BESTIMMTEN KALENDERTAG.

Freitag, 12. & Samstag, 13. Februar 2027 -

Reservierung empfohlen

Genieflen Sie cinen entspannten Abend zu zweit und wihlen
Sie ganz nach Lust und Laune aus unserer Speisekarte.

Zur Begriflung gibt es fiir jedes Paar ein Glas Seke.

Kaiserstiihler Weinkulinarium

mit dem Weingut Schitzle
aus Vogtsburg-Schelingen wel 1
Freitag, 26. Februar 2027 und Samstag, 06. Mirz 2027
Einlass ab 18.00 Ubr, Beginn 19.00 Ubr — Reservierung erforderlich

Franziska Schitzle fiihrt personlich durch den Abend
und stellt ausgewiihlte Weine ihres Weinguts vor.

Sektempfang & Gruf aus der Kiiche

X % %

Mousse vom Ziegenfrischkise auf Laugenboden

Quittenschaumsuppe, gebackene Waldpilzrisotto-Praline
Rosa gebratener Kalbstafelspitz
Rote Bete - Schwenkkartoffeln - Kartoffelbuttersud
Mille-feuille von Holunderbeere und Marone
€ 123 pro Person

Menii inklusive Sektempfang / Weinbegleitung /
Mineralwasser / Kaffee / Espresso

Mirzduft und Friihlingsgriin

BARLAUCHZEIT BEI UNS

Schaumsuppe vom Kaiserstithler Birlauch,

gebackene Kabeljaupraline €13,80
Hausgemachte Birlauch-Bratwiirste

Schmorzwiebeljus - Barlauch-Kartoffelstampf €22,80
Gebratenes Zanderfilet auf Birlauchrisotto

Schmortomaten € 34,80

Ostern in der Krone
GENUSSVOLLE FEIERTAGE MIT DER FAMILIE

Wahlen Sie aus unserer Frithlingskarte Thre Lieblingsgerichte
und stellen Sie sich daraus Thr personliches 3-Gang-Menii
zusammen. Thre personliche Mentiauswahl nehmen wir gerne
bei Threr Reservierung entgegen.

Unsere Offnungszeiten an Ostern:

28.03.2027: 12.00 bis 15.00 Uhr - 18.00 bis 22.00 Uhr
29.03.2027: 12.00 bis 15.00 Uhr
Wir empfehlen eine friihzeitige Tischreservierung.
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Landhotel-Restaurant »Zur Krone« | Hauptstrale 57 | 79288 Gottenheim | Telefon: 07665/6712 | E-Mail: info@krone-gottenheim.de



